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Czas trwania: 01.01.2019 – 30.12.2021 

• 13 partnerów projektu 
• 10 partnerów stowarzyszonych z sektorów:  
- administracji publicznej, usług cateringowych 
- badawczego oraz branży doradczej 

Całkowity budżet:  2.05 miliony  €
SGGW 79.169,59 € 
Urząd Miasta Rybnik 120.080,41 €
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StratKIT – Strategiczna współpraca 

Potrójna helisa modelu innowacyjności

Networking, wymiana doświadczeń, wiedzy 
i najlepszych praktyk między partnerami

Międzynarodowa - krajowa - lokalna 
Rybnik - miasto pilotaż

Uniwersytet  Administracja  

Biznes



CEL: analiza i modernizacja strategii zamówień 
publicznych, żywienia publicznego i administracji w 
Regionach Krajów Bałtyckich (BSR) promująca:

• zrównoważoną dietę  
• zielone zamówienia publiczne (GPP)
• zasady spójności społecznej (social cohesion) 
• gospodarkę o obiegu zamkniętym (GOZ) 
• ekologiczne lokalne rolnictwo

Cel projektu 





Zielona Polityka Unii Europejskiej 
• Europejski Zielony Ład 2050 

• Unijna strategia na rzecz bioróżnorodności 2030

• Od pola do stołu

Rolnictwo ekologiczne to przyjazne środowisku praktyki, które
należy rozwijać.

Komisja będzie wspierać rozwój obszarów użytkowanych w ramach 
rolnictwa ekologicznego, tak aby do 2030 r. stanowiły one 25 proc. 
powierzchni gruntów rolnych.



• Wrzesień 2019 (od 2015, Commission's Joint Research Centre) 
• Konsultacja wśród ponad 200 interesariuszy 
• Główne cele:
 Ułatwienia organom publicznym zakupu towarów, usług i robót mających 

ograniczone skutki dla środowiska
 Równowaga pomiędzy działaniem pro-środowiskowym, kosztami a 

dostępnością na rynku, a łatwością w weryfikacji 
 Stosowanie kryteriów jest dobrowolne
 Kryteria podstawowe i kryteria kompleksowe

UNIJNE KRYTERIA ŚRODOWISKOWE DLA ZIELONYCH ZAMÓWIEŃ PUBLICZNYCH

Kryteria środowiskowe - GPP

Unijne kryteria zielonych zamówień publicznych na żywność, usługi 
gastronomiczne i automaty sprzedające



GPP w praktyce Unijnej 



Rozbudowanie wiedzy 
dotyczącej zrównoważonego rozwoju

Zbiór modeli drzew – ram projektu 
Tree Framework Models

Finlandia         Rosja (Petersburg)         Estonia    Niemcy (Brandenburgia)    Dania  (Aarhus)  

Przetargi Publiczne i usługi cateringowe 











Berlin – strategia 

 Darmowe posiłki szkolne 
 30% EKO 2020 --- 50% EKO 2021
 Podniesie stawki minimalnej 
 Praktyczna edukacja 
 190.000 posiłków dziennie 
 Podniesienie popytu na produkty EKO





Finlandia  - strategia

Posiłki szkolne 
2017 – 2019 

System żywieniowy przyszłości  





Dania – rozwój certyfikatów 
promujących EKO kuchnie 



Czy w Polsce jest to możliwe? 

Po pierwsze, zanieczyszczenie środowiska jakie tu występuje 
oznacza konieczność sprowadzania produktów 
ekologicznych z innych regionów Polski, co dodatkowo 
podwyższa ceny i tak droższej żywności ekologicznej.

 Rybniczanie są mocno przywiązani do tradycyjnej kuchni 
śląskiej, która jest oparta głównie na daniach mięsnych I 
spoglądają nieufnie na wszelkie kulinarne „wynalazki”.

 Ewidentnie widać konsekwencje braku edukacji
żywieniowej i środowiskowej co skutkuje w  niezrozumieniu

działań prozdrowotnych i proekologicznych 

Rybnik a badania pilotażowe 



Cele zrównoważonego 
rozwoju są możliwe 

1) Zmiana aktualnej diety w szkołach na bardziej zrównoważoną

Kompleksowa edukacja dla wszystkich interesariuszy, praktyczne 
warsztaty kulinarne 

2) Możliwość wdrożenia żywności ekologicznej do szkół w Rybniku

„Mapping” producentów ekologicznych, praca nad wprowadzeniem 
GPP i kryterium jakości 

3) Ograniczenia strat żywności w szkołach w Rybniku na każdym 
etapie 

Analiza marnotrawstwa żywności



Badania pilotażowe w Rybniku  

• 54 szkoły  i przedszkola (6 dowozów) 
• Żłobek  Wesołe Rybki  (2 dowozy)
• 10 170 uczniów  + 155 dzieci w żłobku  
• 5120 obiadów w szkołach 
• 5052 obiadów w przedszkolach 
• 4844 śniadań + 3824 podwieczorków
• 256 pracowników stołówek 

• Zespół szkół nr 3 

• Zespół Szkolno-Przedszkolny nr 14 

• MDPS
• 157 mieszkańców
• 10 pracowników stołówki 



GPP - jak wprowadzić ekologiczne produkty i
zrównoważoną dietę oraz jak 
ograniczyć marnotrawstwo żywności w Polsce?

1) Pomiary marnotrawstwa żywności 
i nauka zarządzania odpadami   

2) Praktyczne, zielone warsztaty kulinarne 
promujące zrównoważoną dietę

3) „Mapping” ekologicznych producentów 
i tworzenie networking’u pomiędzy 
samorządem, rolnikami a szkołami 



1) Pomiary marnotrawstwa żywności i 
nauka zarządzania odpadami

Prognoza strat: co i ile w koszu?

4 kg dziennie=
 bochenków

W ciągu roku: 
1 460 kg = 

  bochenków

11,2 kg dziennie=
56 porcji zupy

W ciągu roku: 
4 088 kg = 

20 440 porcji

6,6 kg dziennie=
16,5 porcji 

W ciągu roku: 
2 409 kg = 

6 022 porcje



Kwestionariusze 

100% - nie mam wpływu 
na jadłospis 

70%  - uważa za istotne 
wprowadzenie warzyw i 
owoców wyższej jakości, 
ekologicznych 





Połączenie wszystkich działań jest 
niezbędne do wprowadzenia GPP



2) Praktyczne, zielone warsztaty kulinarne 
promujące zrównoważoną dietę





3) „Mapping” ekologicznych producentów i 
tworzenie networking’u pomiędzy samorządem, 
rolnikami, a szkołami



Próba wprowadzenia zielonych kryteriów  
zamówień publicznych na żywność i usługi 
gastronomiczne 

I Próba 

- Wykreślono mortadelę
- Kukurydza konserwowa wolna od GMO
- Zmniejszono ilość sosu do spaghetti, zwiększono ilość 

pomidorów, papryki oraz koncentratu pomidorowego 
- Dodano ciecierzycę (20 kg), zwiększono ilość soczewicy 
- Zmniejszona ilość udka z kurczaka 
- Zwiększono ilość buraka, cukinii, kapusty pekińskiej, 

czerwonej, marchewki, selera 

Zielony OPZ w MDPS



Kryterium jakości

II Próba 

- Ekologiczne owoce sezonowe



Dziękuję za uwagę! 

KONTAKT
Rita Góralska-Walczak 

rita_goralska_walczak@sggw.edu.pl
Szkoła Główna Gospodarstwa Wiejskiego 
Katedra Żywności Funkcjonalnej i Ekologicznej

Ciasteczka z fasoli 

Ciasto szpinakowe 
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